Volendam groot
in garnalenland
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Volendam * Bijna een halve ecuw
geleden begonnen de garnalenavon-
turen van Klaas Puul in een Volen-
damse garagebox. De tijd van de
thuispellers. Vandaag wordt de eer-
ste steen gelegd voor een uitbrei-
ding van de garnalenfabrieck met
5500 vierkante meter en er komt
ook drieduizend vierkante meter bij
in Edam.

Klaas Puul is uitgegroeid tot een
garnalenimperium. De grootste gar-
nalenfabriek van Nederland (16.000
vierkante meter). Hier worden gar-
nalen gekookt, verpakt en opgesla-
gen voor verkoop. Het bedrijf heeft
vestigingen in zeven landen en een
omzet van bijna zoo miljoen euro.
Bijnaam

Puul is de bijnaam van de familie
Mooijer. Zoon Evert begon het be-
drijfin de garage van zijn zus en ver-
noemde het bedrijf naar zijn vader:
Klaas Puul. Bijnamen zijn in Volen-
dam gebruikelijk om zo veel voor-
komende families Schilder, Tuijp,
Kwakman, Mooijer of Molenaar uit
clkaar te houden. Puul komt van
eendenfokkerij, legt marketingma-
nager Cees Molenaar uit.

Marokko

Puul is een begrip. De koelvriescom-
binaties denderen heel Europa door
van Volendam naar Marokko. In
1989 kwam er een verbod op het
thuis pellen. Voor de hygiéne moest
er meer controle komen. Sindsdien
worden garnalen in een ‘atelier’ ge-
peld door 3500 paar rappe vrouwen-

Rappe handen werken in het pelatelier in Marokko

Garnalen zijn er in soorten en ve-
le maten. Zoals de ’grijze’ Noord-
zeegarnalen die in de kustzone
werden gevangen en thuis ge-
peld: bekend van de garnalen-
cocktails en broodjes garnaal.

Daarmee begon ook Evert Mooi-
jer (Puul) die al snel aan Belgié
ging leveren waar veel meer gar-
nalen worden gegeten. In 1980
werd de tropische garnaal gein-
troduceerd die Puul in zeven ver-
schillende formaten levert. Door
de culinaire invloed van de Oos-
terse keuken worden er steeds
meer grote garnalen gegeten.

Volendamse thuispellers.

Van grijze Noordzeegarnaaltjes
tot de grote tropische variant

handen. Daarmee is Puul meteen
een van de grootste werkgevers in
Marokko. ,,Als je dit in de tijd be-
ziet, is het ongelofelijk wat Evert
Mooijer met de mensen van het eer-
ste uur heeft opgebouwd”, zegt ceo
Sander van den Berg. Hij is geen Vo-
lendammer; dus ook geen bijnaam.
Van den Berg zou een half jaartje als
interim blijven, maar dat is nu al bij-
na vijf jaar geworden.

Puulis in beweging en vorig jaar au-
gustus overgenomen door Hz Equi-
ty Partners. Zo kwam er 15 miljoen
ceuro beschikbaar voor nieuwbouw
en uitbreiding, want het einde van
de garnaal is nog lang niet in zicht.
Dekomstvan de nieuwe garnalenfa-
briek betekent niet dat hier pelma-
chines het handwerk gaan overne-
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Klaas Puul van
garagebox tot
grootste fabriek

men. ,,We hebben twaalf pelmachi-
nes gehad, maar daar hebben we af-
scheid van genomen”, zegt
Molenaar. ,,Machines kunnen nog
steeds niet de kwaliteit van hand
pellen leveren en ze kunnen de piek-
productie niet aan. Er gaan miljoe-
nen kilo’s door als er van september
tot november volop wordt gevan-
gen. We kijken mee met de ontwik-
kelaars van pelmachines en als ze
het kunnen, staan ze hier als eerste.
Maar ik denk niet dat ze het hand
pellen volledig gaan vervangen”,
vult Van den Berg aan.

Tanger

Dus dieselen de trucks naar Marok-
ko. ,,Dan krijg je aanmerkingen op
de CO: nitstoot, maar dat moet je in
de context zien van wat we in Ma-
rokko (Tanger) kunnen geven aan
nauwelijks geschoolde werknemers.
We zijn een van de grootste werkge-
vers met bijna vierduizend mensen.
We hebben alfabetiseringsprojec-
ten, medische voorzieningen, mini-
mumloon in Marokko, kinderbij-
slag, een moskee, een restaurant. Al-
les is gecertificeerd en de dienstver-
banden zijn lang en de verdiensten
cerlijk, de werknemers zijn heel te-
vreden.”

Bovendien rijden de vrachtwagens
vol heen én vol terug, wat nietieder-
cen in de transportsector lukt.
Tweederde van de ongepelde gar-
naal is afval, waardoor er maar een
op de drie vrachtwagens met garna-

Sander van den Berg (I) en marketingmanager Cees Molenaar van Klaas Puul.

len terugrijdt. De andere twee
vrachtwagens  vertrekken met
groente en fruit uit Marokko naar
Nederland.

Kwaliteit

Volendam blijftde spil van de garna-
lenhandel. Hier worden de tropi-
sche garnalen gekookt om zo kwali-

teit in de keten te kunnen blijven
waarborgen. ,,We willen de hele ke-
ten beheersen, van vangst tot klant.
Zo weten we zeker dat alle garnalen
goed door het proces gaan. Alles is
zo duurzaam mogelijk gecertifi-
ceerd en we doen met ons eigen la-
boratorium onder meer microbiolo-
gische analyses om de voedselveilig-

heid te garanderen. Een onafhanke-
lijk bureau heeft de Noordzee-
garnaal in Nederland getest en we
kwamen er als beste uit.”

Groei

Vanuit Volendam gaan de garnalen
al vele jaren door naar Frankrijk,
Belgié, Duitsland en Nederland.

Ook landen als het Verenigd Ko-
ninkrijk, Spanje, Itali¢, en midden
Europa worden aangereden. En
daar verwachten Van den Berg en
Molenaar nog groei. ,,We kunnen
nog meer naar het zuiden en oosten
brengen. We hebben nu retailers in
Frankrijk die voor twaalf uur bestel-
len en voor vier uur zit het in de
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vrachtwagen. Die flexibiliteit is on-
ze kracht, samen met de kwaliteit.”
Van den Berg eet wekelijks garnalen
en of zalm (wat ook in Volendam
wordt verwerkt) en Molenaar heeft
ze dagelijks op het menu staan.
,.Vooral om partijen te proeven en
zo te controleren of de kwaliteit,
smaak en structuur goed zijn.’



