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Aussi appelées salicoques rouges d’argentine, ces crevettes sont pêchées selon des 
rêglements strictes définis par le gouvernement argentin. Les saisons de pêche sont 
variables et le nombre de bateaux peut être limité par zone de pêche en cas de baisse 
de la resource. La pêche de ces crevettes est en cours d’évaluation par le FIP  
(Fishery Improvement Projects) pour obtenir la certification MSC.  

• Espèce: Pleoticus muelleri
• Origine: Argentine
• Goût: Légèrement salé
• Caractéristiques: Structure tendre, 
 chair blanche tigrée de rouge
• Disponibilité: Toute l’année
• Techniques de pêche: Espèce sauvage, 
 pêchée au chalut
• Haute saison: Janvier-mai
• Préparations: Cru ou cuit

Disponible en:

HOSO HLSO PD

Disponible en:

FRAIS SURGELE
head on, 
shell on

headless,
shell on

peeled,
deveined

Hyacintenstraat 16 | 1131 HW Volendam | Pays-Bas | Tel: 0031 (0) 299 - 364 247

Crevettes rouges d’Argentine
Pleoticus muelleri

´


