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Les crevettes grises sont péchées en mer du nord de la France jusqu’au Danemark.
Leur gout salé et légérement sucré en font une délicatesse particuliérement appréciée.
Préparée sous forme de croquettes en Belgique et aux Pays-Bas, elle peut étre aussi
consommé en macédoine, sur des toasts ou pour agrémenter d’'autres plats.

Ces crevettes sont triées, cuites et réfrigérées directement a bord des bateaux

de péche. Les crevettes grises est certifiée MSC depuis décembre 2017.

y Espece: Crangon crangon
J Origine: Pays-Bas, Danemark, Allemagne,
Belgique et Grande-Bretagne
. Gout: Sucre et crémeux
0 Caracteristiques: Structure ferme
. Disponibilitée: Toute 1'année
. Technique de péche: Espéce sauvage péchée au chalut
. Haute saison: Juin-octobre
. Présentations: Décortiquées ou entieres
. Préparations: Cuites
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